
• Dosis de uso / Receta

• Presentación

• Vida útil

• Condiciones de almacenamiento

• Aplicaciones

Ingredientes       Cantidad (g) Medidas caseras

Premezcla                                 1000 1 paquete

Huevo             346 6 unidades grandes

Aceite                            106 1/2 taza + 1/2 cda 

Café espresso 133 1/2 taza + 1 cda+ 1/2 cda

Leche 108 1/2 taza

Premezcla para la elaboración 
de pastel de chocolate.

Código: 190120000090

Para moldes 550 g

Bolsas de 1 kg. 

9 meses.

En su envase original en un lugar seco (máx. 75% HR) a una 
temperatura máxima de 30°C. Cerrar adecuadamente el 
empaque después de su uso.

• Batido: Añadir a la premezcla los líquidos (excepto el café).
• Mezclar por 1 minuto a velocidad lenta y 4 minutos a 

velocidad media. Añadir el café espresso caliente al final.
• Para un molde redondo: hornear a 135 -140° C                  

por 30 minutos.

CREME CARAMEL 
CHOCOLATE CAKE


